KOMPLET Ciasto Owsiane

100% MIESZANKA DO PRODUKCJI CIAST OWSIANYCH.

PROPOZYCJA PODANIA / REKLAMA




KOMPLET Ciasto Owsiane

—

Zalety produktu:

* Doskonaly smak owsa, wyczuwalne platki
owslane w cieScie po wypieku.

* Mieszanka zawiera 40% platkéw owsianych.

* Fatwa i powtarzalna produkcja ciast.

* Nadaje si¢ do wypieku ciast z owocami
Swiezymi 1 mrozonymi.

* Doskonale utrzymuje bakalie
w strukturze ciasta.

* Duza r6znorodnos¢ ciast deserowych.
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Ciasto-owsiane ze éliwkami

forma.4o0x 60 cm

= Ciasto:

~ KOMPLET Ciasto Owsiane 2.000 g
R jaja = 800 g
olej rodlinny 600 g
woda 600 g
4.000 g

Warstwa owocowa:
KOMPLET Saftbinder 50 ¢g
migdaly (ptatki) 250 g
Sliwki (mrozone lub $wieze) 1.600 g
1.900 g
taczna ilosé 5.900 g

Wykonanie:

Skladniki ciasta polaczyé 1 wyrobi¢ za pomoca
plaskiego mieszadla na §rednim biegu miksera.
Gotowe ciasto rozsmarowaé na spdd formy,

na wierzch posypa¢ KOMPLET Saftbinder.

Sliwki obtoczy¢ w KOMPLET Saftbinder i ulozy¢
na wierzchu ciasta owsianego. Posypa¢ platkami
migdatowymi i wypiec.

czas ubijania: 6 minut
temperatura pieczenia:  190°C spadajaca na 180°C
czas pieczenia: 60-70 minut



Ciasto owsiane z jabtkami

forma 40 x 60 cm

Ciasto kruche ciemne:
KOMPLET Pétkruche Black
margaryna 70%

Ciasto owsiane z jabtkami:
KOMPLET Ciasto Owsiane
Jjaja

olej roslinny

jabtka prazone (kostka)
rodzynki

woda

faczna ilosé

1.400 g
700 g

2.100 g

1.800 g
650 g
400 g

1.500 g
300 g
150 g

4800 g
6.900 g

Wykonanie:

Skfadniki ciasta ciemnego potaczy¢ i wyrobié

do konsystencji kruszonki. Na sp6d formy wysypaé
réwnomiernie 1.400 g kruszonki, pozostala czgsé
zostawi¢ do wykonczenia géry ciasta.

Skfadniki ciasta owsianego, oprocz jablek i rodzynek,
polaczy¢ 1 wyrobié za pomoca plaskiego mieszadta

na $rednim biegu miksera. Pod koniec mieszania dodaé
jabtka i rodzynki. Gotowe ciasto rozsmarowaé na ciasto
kruche ciemne, wierzch posypaé pozostalym ciastem
kruchym i wypiec.

czas mieszania: 6 minut
temperatura pieczenia: 190°C
czas pieczenia: 50-60 minut



KOMPLET Ciasto Owsiane

KLAMA OGOLNA
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forma 40 x.60 cm

Ciasto owsiane:

KOMPLET Ciasto Owsiane 1500 g
Jaja 600 g
olej roslinny 600 g
woda 300 g

3.000 g

Warstwa owocowa:

KOMPLET Saftbinder 25¢
(do posypania ciasta owsianego)

KOMPLET Saftbinder (do mrozonych truskawek) 25¢

truskawki (mrozone lub $wieze) 1.200 g
1.250 g

Warstwa serowa:

KOMPLET Baza Mleczna 1.000 g

woda 50°C 1.000 g

ser (twardg, mielony) 1.000 g
3.000 g

Zelka karmelowa z sezamem:

KOMPLET Baza Karmelowa 300g

mleko 2% (50°C) 500 g

sezam (prazony) 200 g
1.000 g

taczna ilosé 8250 g

Wykonanie:

Skfadniki ciasta polaczy¢ i wyrobié za pomoca
plaskiego mieszadta na §rednim biegu miksera.
Gotowe ciasto rozsmarowac¢ na spod formy.

KOMPLET Saftbinder rozsypac na wierzch surowego
ciasta owsianego. Truskawki mrozone obtoczy¢

w KOMPLET Saftbinder. Owoce roztozy¢ na ciasto

1 cato$¢ wypiec.

czas mieszania: 6 minut
temperatura pieczenia:  190°C
czas pieczenia: 40-45 minut

KOMPLET Baze Mleczng wymieszaé z woda 1 serem.
Gotowg mase rozlaé na ostudzone ciasto owsiane.

KOMPLET Baze Karmelowg wymieszaé z woda
i sezamem. Mase lekko ostudzié
i rozlaé¢ na wierzch ciasta.



Ciasto ,,Owsiana Wiewiorka”

forma 40 x 60 cm

Ciasto owsiane z powidtami:

KOMPLET Ciasto Owsiane 2.000 g
KOMPLET tezki Czekoladowe 300 g
Jjaja 1.000 g
olej roslinny 800 g
powidta Sliwkowe 800 g
woda 200 g
cynamon (mielony) 5¢
orzechy wloskie (prazone) 300 g
taczna ilo$¢ 5405¢
Dekoracja:

KOMPLET Kiddy Choco 500 g

Wykonanie:

KOMPLET Ciasto Owsiane, olej, jaja, wodg polaczyc
1 wyrobi¢ na §rednim biegu miksera za pomoca
plaskiego mieszadla. Pod koniec mieszania dodaé
powidta, cynamon i orzechy, ciasto rozsmarowaé
na spdd formy i wypiec.

czas ubijania: 6 minut
temperatura pieczenia: ~ 190°C spadkowa na 180°C
czas pieczenia: 50-60 minut

KOMPLET Kiddy Choco podgrzaé i rozsmarowaé
na wierzch ciasta. Dowolnie dekorowaé.




KOMPLET Ciasto Owsiane

GOLNA

JOZYCJA PODANIA / REKLAMA

Keks Owsianys -

forma 8 x 21 x 7 cm, 3 sztuki

Ciasto owsiane z bakaliami: Wykonanie:
KOMPLET Ciasto Owsiane 1.000 g Zurawing namoczy¢ w wodzie, pozostale skladniki
jaja 500 g oprocz bakali potaczyé 1 wyrobié za pomoca plaskiego
olej roslinny 300 g mieszadta na §rednim biegu miksera. Pod koniec
woda 150 g mieszania doda¢ bakalie.
zurawina suszona 300 g Ciasto roztozy¢ do form i wypiec.
Sliwki suszone 300 g P .
skorka pomaranczowa kandyzowana 150 g czas ubijania: 6 minut
. temperatura pieczenia: ~ 190°C spadajaca na 180°C
migdaly w platkach 200 g . . .
czas pieczenia: okoto 60 minut
2900 g . . . .
ey KOM_PLET Kiddy Weiss podgrzaé i rozsmarowac
KOMPLET Kiddy Weiss 300 ¢ na w1erz_ch ostudzonych kekséW.
migdaly prazone 30g Dowolnie dekorowa¢ bakaliami.
zurawina suszona 120 ¢
450 ¢

taczna ilosé 3350g



Ciastka owsiane

Ciasto owsiane:

KOMPLET Ciasto Owsiane 1.000 g
Jjaja 200 g
olej rodlinny 300 g
aromat migdatowy wedltug uznania
taczna ilosé 1.500 g
Wykonanie:

Sktadniki polaczy¢ 1 wyrobi¢ na wolnym biegu miksera
przy pomocy plaskiego mieszadla.

Za pomoca worka cukierniczego nanie$¢ na papier

do pieczenia w postaci okraglych korpuséw i wypiec.

temperatura pieczenia:  220-230°C
czas pieczenia: okolo 8 minut
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PPOZYCJA PODANIA / REKLAN

KOMPLET Ciasto Owsiane

Ciasto owsiane
z kremem jogurtowym

forma 40 x 60 cm

Blaty owsiane: 4 olcm! 4\

olej roslinny
jabtka prazone (kostka)
woda

Krem jogurtowy:

KOMPLET Stabilizator Jogokiss
woda

Smietanka 30%

Mleczna zelka z cynamonem:
KOMPLET Baza Mleczna
woda 50°C

cynamon (mielony)

woda 100°C

faczna ilo§é

KOMPLET CiastoOwsianel. =
- Jaa P

2.000 g
800 g
600 g
600 g
200 g

4200 ¢

700 g
700 g
1200 g

2.600 g

800 g
1200 g

15¢
2.020 g
8.820 g

Wykonanie: o

Skladniki ciasta, opréez jablek, potaczy¢ 1 wyrobic
za pomocy plaskiego mieszadla na Srednim biegu
miksera. Pod koniec mieszania doda¢ jabtka.
Gotowe ciasto rozsmarowaé na dwa papiery

do pieczenia 1 wypiec.

czas mieszania: 6 minut
temperatura pieczenia: 200°C
czas pieczenia: 20-25 minut

KOMPLET Stabilizator Jogokiss wymiesza¢ z woda

1 ubita $mietana. 2.000 g kremu jogurtowego
przetozy¢ na ostudzone blaty owsiane, pozostaly krem
rozsmarowac¢ na wierzch ciasta.

KOMPLET Baze Mleczng wymieszaé z woda 1 podzieli¢
na dwie czgsci. Do jednej czgsci dodaé zaparzony

w malej ilo$ci wody cynamon. Masy ostudzi¢ 1 wylaé
na wierzch ciasta tworzac efekt mozaiki.

Abel + Schafer Volklingen

SchloRstralle 8-12 - 66333 Volklingen
tel. +6898/9726-0 - fax +6898/9726-97
www.komplet.com
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KOMPLET Polska

ul. Chlebowa 2 - 62-080 Tarnowo Podgorne
tel. +4861/8967100 - fax +4861/8967101
biuro@komplet.pl - www.komplet.pl
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